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 الولاصة

ا  (NP)ا سماع  فسا اتي اتافن ااي  (AMP)عالسا ت ن ا مصاعا م ت  ا م  لذاتافن    لذ فا ا ،لماعح  فس ا  للأمفا فم تم 

 اي فسا   متافح ط اى  افلذح لذا ال  Saccharomyces cerevisiaeفا ا  فس ات ا ف لا تا  لممفا افم(ط ى اماف  م اال  

لذمعام ا   م ائ ا فم  اا   ا فلذمفمس  مصعا ذ  االف   لاست علم تقاااا لذت ماا لذتافلئي  ماتااج لاافت   لمااعح لذ   اا .لظتاا  

 4ا2 % لط اى لط اى اماف ذ  م اال تعا إذاى   ااعل  اسالا لذلاافت   لذ اام ما4% فلذمافمس 5لذاتائ   ل  لست علم لذ فا ا لاسالا 

%ناام 17+ لا تاا  لممفا فم(م ااا ل  ا  اسالا لذلاافت   MAP% اي لذما ا  لذع  ي.ناال   ااي لذماتلاا لذناا اا تفذ  اا  22لذاى

 PH5(م ف°30%.ا    لذتناا   ي ماضاا ه ل ل لعاناا ماالال 13.125+ فا ا( م ا ل    اسلا لذلافت    MAPتفذ  ا 

 ساطا. 72عا قا ذمعل \عفال150فتتف ا )
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Abstract 

 

          Defferent nitrogen Sources (Urea,monoammonium phosphate (MAP),Compound 

Nitrogen Phosphate Fertilizer (NP) ,Ammonium Sulphate (NH4)2SO4 and phosphate 

urea)were used as supplements for growing yeast (Saccharomyces cerevisiae )on 

fermentation medium containing 10%crushed,processed corn cob and molasse as carbon 

source.Results revealed supplementation the medium with5% urea and 4% molasse gave 

the highest growth yield of yeast and increased the crude protein from2.4%(in the 

untreated corncob) to 22% after fermentation. The second nitrogen source effect was 

MAP+ammonium sulfate yealding 17%crude protein, while MAP+Urea yield      13.125%. 

The experiments were conducted in shaker incubator at 30cº,pH5,150rpm for 72hrs. 
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 المةدمة

 عع لذلافت   لمماعا لذ   ا م  ماتنا  لذت افذفن ا لذالئعل فلذنع اعل ذ صاااطا لذ  ماف اا للإم ائ اا .فناع ت   لا اا لذل تا اا        

 م   لست علمتا  ماعل غ لئ اا ذ م فلااا  ف ا ذك ذلإاساا .   ماا تعتلاا  Biomass)فلذ م ال فلذ ماذ  لذتى تات  ل م ا   ل ال 

( by-products( تف اافلت  ناال اا  industrial wastes اا مصااعا غ لئ اا  م ا  تام تتاا ط اى  ضالا  صاااط ا  ها ل لذ لا

ف  ف  لذاات  ممصفا  ل ا م  لذ لا ا لذ ا ا لممتفلها لذلافت اى    ان ط  تاا لاافت   لمااعح لذ   اا. ل  ذتا ل لمم اال لذمنتا اا 

لذقال  اط ى تمس   افط ا لذمفلع  ل  لذق ما لذ  لئ ا لذما  ضا فتمف  تا لذى مفلع اا عا  ل  ا ما غ لئ ا طاذ ا  ضلا طا  ت اناهاا 

(. تعافع لهم اا 4ف۳‚۲‚۱تام تتا فلذتم م  ي ضافف لاتانتا فتععع لذمفلعلمفذ اا لذتاي تسات عمتا  مصاعا ذ  اااا لذسا ع فستفذا 

 ذااك لذلااافت   لذاااات  ماا   لا ااا فم ااعل لذ   ااا لذااى ممتفلهااا لذعاااذي ماا  لذلااافت   ف لذمصاافا ط ااى لافت اااا  ا  صااا ذت   ااا 

 ع  اي ط ام لذتقاااا لذم ف اا، ذماا ذاد ما  فساائا نع اعل لإاتااج ها ل لذلافت ااا  لذم فلاا ،  إ  لذ ضا  انع تساسااً إذاى لذتقاعم لذساا

( لاذمم  ا لذمتماعل لذلا  اا اا تفا ما  تاثا  مصااعاً لإاتااج I.C.Iتا  -سي -لصفال لاتصاع ا ا  صا لذنم ،   قع  اا  ثا ا تا

 ، معتماعلً ط اى تمف اا لذماتناا  لذناال اا ذصاااطا لافت    ص ح    لل ذ م فلاا ، فذقع  ا  لذمات  لذتنااح  سمى لاسم لذلاف  

ت ا ااا لذلتااافا إذااى مصاااعا لافت ا ااا  ا  صااا تساات عم ذت   ااا لذم فلاااا . ذقااع مظ اا  تقا ااا  إاتاااج لذلااافت   فم ااع لذ   ااا ماا  

 لتاافا لاإنالل مصاعا لتافذ ا  اي لوفااا للأ  اال لاهتماام لعا  لذاعفا لذعال اا،  ماا ااما  ماظماا للأا ااا لذعال اا لذمصاعال ذ

لع  عالسا  لذنعفا لماتصاع ا لذتي تفضح ضافال لمهتمام لت ل لذناا  م  نفلا  لذتقا ا لذم ف ا، ف ذاك  اي ضافل لذ نافل 

لذ  لئ ا لذتي  ع ثتا لذف   لذعالي لاذاسلا ذ لافت   فتفاعا  لذعن   ي لذمستقلا سفلل لاذاسالا ذ مافم لذل ضاال تف لاذاسالا ذلأذلاا  

% ماا  ف اتااا 69لذاام ااا ط ااى ااافلت  لتافذ ااا ط ااى ماافلذى  Pseudomonas(. تمتاافا لذ لا ااا لذمن  ااا ذل تا ااا4ا  فماتناتتاا

%  اى 40-20% ما  ف اتاا لاافت   ل اماا ت اف  لذاسالا مافلذى 50-40لافت  ،  ما تمتفا  لا ا لذ م ال لذنا اا ط اى مافلذى 

لذ ائاااا  لذعا قااا تمتاافا ط ااى لغ اا  للأممااا  للأم ا ااا للأساساا ا  ماذااا لذ ماذاا  ل اا    لاظااا لمطتلاااا ت  لذلافت اااا  ماا  ت ااك

essential aminoacids  ما  ف اتاا لذنااف لاافت   20مقاااا لما تمتف ا لذ مفم،م ا  انع ت  لذ مفم تمتفا  ق  ط اى %

 اا ل ت ا اا اام اا ط اى % لافت اا  م  ف اد لذناف.  لست علم لذلاافت   لذااات  طا   لا35ل اما  متفا  فا لذصف ا ط ى مفلذى 

 ى  ااسا فلذ الا  فتا فل ...لذخ.فط ى لذااغم ما  ها ل لذ صاائ  ذ لاافت    hydrocarbon wastes ضلا  ه عاف الفا ا 

فم ع لذ   ا  ماعل غ لئ ا ذ م فل ، إم ت  هااك مث لا  تمع م  لست علمد ط اى ا ااق فلساع.ات نا لمتفلئاا ط اى اسالا طاذ اا ما   

ا اع  ات  طاد لع  لذ  ا لذمعافا  اى لعا  لذم فلااا . ت ت اف لذق ماا لذ  لئ اا ذتاا مسا  لذفسا  لذماماى ط  اد للأمما  لذافف 

لث ا طام ا إم تااد طااع  %70-60 افع لذ ائاا  لذم ا لذعا قا لذمست عما . تتالف  اسلا لذلافت     تا م  للأم ال لذعا قا فمس 

فلذس ست   ال اماا   ا فمصاعا لذلافت   لذم فلاي تل   لا  ا  ممتفلها م  لذمن فا  لذصف مقاااا ه ل لذلافت اا  مع لافت    فا

 ف ا ذك غااهاا لالأا  ماا  B12 طعل B ما ت  ه ل لذلافت اا  مات عا  ي ممتفلها م    تام اا .تت فق  ي ممتفلها م  لذلا س  

للأاناا   فلذتالتف اا   اي مااا      اي ماذاا لذ م اال فمالطال ممتفا لممما  للأم ا ا للأساسا ا  ااذمن فا  ت    ضافال  ما.

( .  تعف ه ل لذلما لذى لست علم لع  لذافلت  لذعاض ا لذ الط ا فلذصااط ا   مسامفق طاالا   لذا ال لذصا الل ف 5لذل ت ا ا 

سالا لذلاافت   لذ اام لذمفمس(  مصعا  االفاي ذتام ا لذ م ال لعع تع   ل لمصاعا اتافن ا اا م ت  اا فعالساا تا ن ا  ذاك ط اى ا

 لذمات  . 

 

 المواد و طرا ق البحث

 - الاحياء المجهرية المستودمة

تا  ااا  sanayi.Amasya لذمع فذااا ماا  لذ م ااال لذتناا ااا Saccharomyces cervisiae تاام لساات علم  م ااال ااافع

غام سا ا ما ل   ااي 75ا0غام ما  لذ م اال لذتناا اا  اي لذفسا  لذ ا لئي لذم اف   ما  35ا0لذماث .مضاا لذ قاا  للألتاعلئي لتام اا 

 ساطا.24م ذمعل ° 30(فمض  لعانا مالال 5ما مال فطعا لمس لذتاعافن اي لذى  100

 

 - الوسط المستودم

ماا 30 هضام لمذ ااف   م اف اا(ف NaoHغام 3ا0ذا ال م مفااا فغام  افلذح ل10ما  متفح ط اى   250لست عم عفاق منمي 

. لضا ف لذاى م فاااا  5عا قااا فتااك ذ لااع فطاعا لمس لذتااعافن اي لذاى15م ذماعل°121ماال مق اا طقام لذ  اا   لعاناا ماالال 

 مااا ا100غاام مصااعا لذساا ا لذمفمس( فل مااا لذمناام لذااى4ا0غاام مصااعا اتافن اااي ف 5ا0مااا ماا  لذ قااا  لذماثاا  ف 5لذاعفاق 

م ذنم اع °30ساطا عاناا ماالال72عفال/عا قاذمعل100(لساطاShaking incubatorفضع  لذعفلاق  ي لذماضاا لذت ل ل 

 ساطا فتم تقع ا لذاسالا لذمئف اا ذ اتاافن   ل ا قاا24م ذمعل °70لذمعاملا . ن    لذمعاملا  ل ا   تالائي طاع عانا مالال 

 .25ا6لذممتفا لذلافت اي م   لاا ضا  لذممتفا لذاتافن اي لاذمعاما(تم تقع ا Microkjeldahlhgjd  6ما  اف   علا
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   المصادر النتروجينية المستودمة

 لست عم  لذمصاعا لذاتافن ا ا لمت ا لذماتنا م  الا لذثا ا لذعاما ذ  فس ا  لذعالا ا  

(  فا ا  فس ات ا 5(  فا ا، 4( لا تا  لممفا فم ، MAP  ،3(لماعح  فس ا  لممفا فم NP ،2(سماع  فس اتي اتافن اي 1  

. 

 المصدر الكاربوني المستودم:

لست عم لذمفمس  مصعا  االفاي  م   ا  تصا ع لذلانا لذس احامعما لاتااج لذسا ا  اي لذمفصاا(ا لا   لذتم  اا لذ  م اافح ذاد 

% ماافلع طضااف اغ ا ساا ا ا 7ا20%اماااع ف8ا10%ساا ا متماافا 1  اااف  ف%ال1مناام ساا اف ف\%ف  48لمتفلئااد ط ااى 

 %اتافن   .7ا1%مال ف18ف

 

 النتا   والمناقشة

ذ ا  لمست اعل م   فلذح لذ ال لذص الل لذ ق ال  ي ممتفلهالذلافت اي فلذ ا ا لاذممتفا لذس   ف ح  ي ت   ا لذمنتال  تم 

لذ االف  –ست علم تقااا لذت ما لذتفلئي ، إ  لطتمع  ط ى لذعفلما لمساس ا فضع لااام  لمني ذ ا  ا ع ممتفلهالذلافت اي لا

(م  ا ع اسلا لذلافت    ي لذ فلذح لذمعام ا 7لذمؤنال  ي امف لذ مائا فلاتاج لذ ت ا لذم ف ا  قع تم    –فلذاتافن   –

( فلع اذتا  ي طلائن  cerevisiae Saccharomyces لتعاف س ع لذصفع فم  هضم   م ائي ( فتام ا  م ال لذ ل  

 لذمنتال .

 

 

 ( م    لذم ما لذمست عم ماتاج لافت   لماعح لذ   ا1لذث ا 
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( إ  ه ل لذت  ا  ي لذتا    لذ  م ائي فلذل فذفني ذ  فلذح لعا لذى تمس   لع  مظاها لمعلل ف  اعل لذف   لذ  اي 8 قع لثاا    

 ذ مملا  لذم  لل ط ى لذما   لذم  افلي لذع  ي .

0

5

10

15

20

25

%              22 17 13.125 13.1 12.1 10.93 10.5 7 5

ي ريا 5
;MAP2.5+كبري ا

ت  لام  ي م2.5

MAP  2.5 

ي ريا 2.5+
MAP  5 NP  5

NP   2.5+ ي ريا 

2.5

ي ريا ف سفا ي  

2.5+ي ريا 5

كبري ات  لام  ي م 

2.5+ي ريا 2.5
ي ريا  ف سفا ي  5

 

لا لذلافت   لذ ام  ي  فلذح لذ ال لذمعام ا   م اف ا ( ت ن ا مصاعا م ت  ا م  لذاتافن   لذصااطي ط ى   اعل اس2ث ا  

%4لاست علم مفمس  
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% ي  فلذح لذ ال لذمعام ا   م اف ا2( ت ن ا مصاعا اتافن ا ام ت  ا ط ى   اعل اسلا لذلافت   لاست علم مفمس 3ث ا   

لذ ت اا  فلاتااجcerevisiae (Saccharomyce s  ل ا  لذاتائ  لذمستمصا ط  تاا ل  ل ضاا مصاعا اتافن ااي ذاماف لذ م اال

% مماا لعا لذاى   ااعل اسالا لذلاافت    اي لذما ا  لذع  اي لذمت اف  ما  4س لاسالا % ماع لذمافم5هفلتفذ  ا لذ فا ا لاسالا  لذم ا

 MAP(. ل  لساات علم 7( فهااي مت قااا مااع ماتفصااا لذ ااد  2% ثاا ا22مساامفق  اافلذح لذاا ال لذصاا الل ل  ل  اا  اساالا لذلااافت   

لذااى تمق اان اساالا   اااعل  ااي  لعا غالم/ذتااا لامضااا ا لذااى ا ااس لذتا  اا م   لا ت اا  لومفا اافم5ا2 مصااعا اتافن اااي لتا  اا  

ل    اسلا لذلافت   لذ ام  اي  غم/ذتامع ا س لذتا    م  لذ فا ا  قع5ا2لتا    MAP%ا ف ي ماذا لست علم 17لذلافت   ل    

% ، ف اا  لعاى اسلا لافت   اع تمقق  طااع لسات علم لذ فا اا لذ فسا ات ا  مصاعا اتافن ااي م اا ل  ا  اسالا 125ا13لذ     

(.م   لاا ما تقعم  ا  لست علم لذ فا اا  مصاعا اتافن ااي،  اا  لم ضاا  اي لذمصافا ط اى لط اى   ااعل  اي اسالا %5لذ  اعل  

( مصاعا ذ  ااالف  لعا لذاى لا  اا  %2(ا فل  لذتق  ا م  اسلا لذمافمس  اي لذفسا  لذ اطاي  %22لذلافت   لذ ام ل  ل     

(طاااعما لساات عم  %19 قااع تاام لذمصافا ط ااى لط ااى اسالا ذ لااافت     (ا3 اي اساالا لذلااافت   ذاا س لذمصااعا لذاتافن اااي  ثا ا 

(لاافت    اي لذفسا  لذ اطاي %5ا17لذ فا ا فلماعح  فس ا  لممفا فم  مصعا اتافن اي ا  ي م   لذ فا ا ذفمعها اع مقق   

( . ل  لساات علم %5ا7لذمساات عم ف اااا   لا تااا  لممفا اافم مااع لماااعح  فساا ا  لممفا اافم لمضااعف  ااي   اااعل اساالا لذلااافت   

( ا 9( لع  لذاى   ااعل اسالا لذلاافت    %2ا4ا6مصاعا ل اا ذ س ا ا  م  الاا لذلاامن   مناا لا فا لذتماا  لتا  ا ل  م ت  اا 

ف  لذك طاع لضا ا لفا لذلع ا  لا س لذاس  ماتااج لذلاافت   لمااعح لذ   اا م اا لع  لذاى   ااعل لاذ ت اا لذم اا  ف  ااعل لذلاافت   

(لأاتاج لافت   لماعح لذ   ا م  لذمثاتقا  لذا   اا  لذ مافا لمن  اي فلذاا   لملا   ف  ا  11السا ل اا اام لتا  (.  ي ع10 

لذ ااا   مصااعا ذ ساا ا فلذ ااااا ماا  لاضاا ا  مم ااا  لذفااافع فلذمصااا ي فمااال  لذساا اال  (ف لذااك لتام ااا ااافط   ماا  لمم ااال 

( ل  لست علم ثاش لذنل   لذم لا ماا لذلافت  ( فسا   اطاي 12. لثاا   (Candida sp,Bacillus Sabtilisلذمنتا ا  

 Streptococcusماتاج لافت   لماعح لذ   ا لاست علم تقا ا لذم لاع لذم ت  ا لذمت ف  م  لاعحل لذنل  لذمت ف  ما  ل تا اا 

lactis + Streptococcus cremoris ماع لذ م اال cerevisiace Saccharomycesف Candidia utilis • 

Aurobasidium pullulans فلاست علم لذم لاع لذم اعل م ا  اا  لذاتائ  ت افق لذم اطاا لذم ت  اا لااتااج لاافت   لمااعح،

لذ   ا ط ى لذم اطالذم اعل.ل  لهم الاتاج لافت   لماعح لذ   ا  ت ف   ي     ا لماتااج لذق   ااف ذك  ذ ناال لذمااعل لذ اام فلم اا اا 

ط ى اات  ل لا ، ما ل  ا ما لذلافت   لذ  لئ ا طاذ ا لذى ناا    فل م  لذسم ا طاع تنالتا   ا لل ذ م فلااا ،  ماا لنلا   لذمصفا

 niger  Aspergillusلتام ا   (  15(ا فاع اام  14ف13لذلامن   ل  لذلافت   للأماعح لذ   ا لاا    ا  ف ق ا م  ت فا لذل ئا  

لذ ح   مفح ط ى اثفا لذا  م ا مماظ إ  ت ضاا مصاعا ذ اتاافن   ذ مصافا ط اى تط اى اسالا ط ى لذفس  تذت م اح لذص   

  لافت   لاست علم اتال  لذصفع فم.
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