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عزل الفطريات المرافقة لحاصل الذرة الصفراء 

 والتحري عن سموم الأفلاتوكسين التي تنتجها

 

 

 عبدالرضا طو سرحان                                  سامي موسى أبو طبيخ

 مدية العلم الجامعة ـ الكاظمية ـ بغداد قسم علوم الحيا، ـ  كلية

 

 

 الملوص

 

استهدف البحث التعرف على النطريا  التي تصيب عرانيص وحبوب ال ر، الصنراء فثي بعثض المنثاطق التابعثة لمحافظثة         

بابل التي تشتهر بزراعة   ا المحصولا والتحري عن الأنواع النطرية المنتجة لسموم الأفلاتوكسينا  فيها. بين  النتثا   وجثود 

 لى الب ور تعود الى ستة أجناس موتلنة  ي:سبعة أنواع من النطريا  محمولة ع

Aspergillus , Alternaria , Fusarium , Penicillium , Rhizopus , Rhizoctonia  

  A. flavus. اوتبر  قثدر، النطثرين  A. niger و  A. flavusبنوعيو     Aspergillusوكان أكثر ا  تواجدا" الجنس 

على انتاج سموم الأفلاتوكسينا  في الوسط الزرعي وفي الب ور. أظهر  النتا   قدر،   ين النطرين علثى انتثاج  A. nigerو 

 وبكميا   B2و  B1نوعين من الافلاتوكسينا  في الب ور  ما 

أكثد   . B2نثانوغرام   مثل بالنسثبة لثـ  1.73و   0.33و  B1نثانوغرام   مثل بالنسثبة لثـ  12.56و   6.31تراوحث  مثا بثين 

 النتا   وجود   ين النوعين من الأفلاتوكسينا  في عينا  حبوب ال ر، الصنراء

نانوغرام  مل وبالنسثبة   6.46و  2.94ما بين  B1التي جمع  من مناطق موتلنة من محافظة بابل بكميا  تراوح  بالنسبة لـ 

فثي الطبيعثة وقثدرتها علثى   Aspergillusنطثر نانوغرام  مثل و لثن نتيجثة لانتشثار أنثواع  ال 0.77و  0.32ما بين  B2 لـ 

 انتاج سموم الأفلاتوكسينا  عند توفر الظروف المناسبة.
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Abstract 

        This research was done to isolate the fungi associated to corn seeds collected 

from different areas of Babylon Province and to detect the aflatoxins produced by 

fungi in media and in corn seeds. Results showed that seven species of seed borne 

fungi belong to six genera : Alternaria, Aspergillus, Fusarium, Penicillium, 

Rhizoctonia and Rhizopus. The genus Aspergillus was the most frequent, 

productivity of A.flavus and A.niger to the aflatoxins in liquid media and in corn 

seeds were examined. It was found that ability of the two species to produce the 

aflatoxins B1 and B2 at concentration ranged from 6.31  to 12.56 for B1  and from 

0.33  to 1.73 nanogram / ml  for B2  . This result was proofed by the presence of the 

two aflatoxins in the corn seeds infected by A.flavus and A.niger at concentrations 

ranged from 2.94 to 6.46  for B1 and from 0.32 to 0.77 nanograms / ml. 
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 المةدمة

تصاا  لذاا ال لذصا الل الااا لذمصااع لمنمفطااا ما    ا ااا  

لذمقااا ف م ااا  ت   سااتما اثاااا تا لنااااال لت  اا   طااااع تاااف ا 

لذظافف لذمااسلا ذلإصالا فلاذ صاف  لذممتافا لذا افلي 

(. ت   1ذ ملف  تف لذ     ي ظافف ا فلا اسال ا طاذ اا   

تهم لذ  ا ا  لذمق  ا لذتي تص   ماصا لذ ال لذصا الل  اي 

ا ف م اتاااا لمساااتمالا لامصااااالا  اااي لذم اااا   هااااي    لذمقااا

Helminthosporium    Alternaria , Fusarium 

( . لضا ا لذى  ذك تتعاا  لذملاف  لذم  فااا تما   2    ,

ظااااافف لذ اااا   لذم ت  ااااا ذلإصااااالا لعااااعع ماااا  لذ  ا ااااا  

 لذم  ا ا لذتي تتلع طعع م  لمنااس فتثما  

Alternaria spp. , Aspergillus spp. , Mucor 

spp. , Penicillium spp. , Rhizopus spp.        

(، هااا ل لذ  ا اااا  تاتثاااا لصااافال فلساااعا  اااي لذتااافلل  3  

فلذتالااا  ت ااف  مصااعالث ذت اافا لذماتنااا  لذ الط ااا  لاا فا 

(. تعع لذسمفم لذ  ا اا ما  لذماتناا   4لذمماص ا لذم ت  ا  

 ئاا لذم اا ل ما  للأ ض ا لذنااف ا  ل  لمف ل  لذن  ئ اا لذفل

منمفطاااا  ل اااال مااا  لذ  ا اااا  ط اااى طاااعع مااا  مماصااا ا 

لذملف  فماتا لذ ال لذص الل مسللا  سائا لاتصااع ا  ل اال. 

ذقااع ل علع لمهتمااام لاذساامفم لذ  ا ااا لعااع ت  نلتاا  م ا اهااا 

(،  فت   5ط اى صااما لماساا  فم فلااتااد  مافلع مسااا اا   

 ,G2 لاتف سا اا  ت نا تافلع لذسمفم لذ  ا ا تهم ا هاي للأ

G1, B2, B1  لذتااااي تاتنتااااا تااااافلع تالعااااا ذ   ااااا

Aspergillus    6  ،7 ،)   م ا  اات  لذاافعA. flavus  

B1  ف   B2   تما لذاافعA. paraciticus      اات  G2, 

G1, B2, B1    8  م   ذت ل لذما لاا  ت  تاع ا لذاى   ،)

فلمغ  اا نسم لماسا  لث ا ملاثا ف ذك تنا تاافذد لذملاف  

لذم فناااا لتااا ل لذما لاااا  فلم ااااااث ل ااااا تاتقاااا لذاااى غااا لل 

لماساا  لثا ا غ اا ملاثاا طااع تاافذاد لذماتناا  لذم فلا اا   

ذمفم، ل   فم  ا  ( مصاعاها   م فلااا  سالن فت  ت ا   

(.  ت  لعاا  لذساامفم  9ط ااى ماافلع ط   ااا م فنااا لاذساامفم  

ف  ااي لذ  ا ااا تتماافا لذااى ما لااا    ااال  ااي نساام لمم ت

 B2ف  B1لذم فلاااا  تااعا مااع لذم  اا  منااا لم لاتف ساا اا  

تف مااا تساامى لساامفم لذم  اا ،  M2ف  M1لذتااي تتماافا لذااى 

لضا ا لذى  ذك اع تتمفا لذسمفم لذاى ما لاا  ت ناا   افال 

ات نااااا  عاذ ااااا  لذاااا   لذم اااافح  ااااي لذ لااااع منااااا تماااافا 

لذى لم لاتف س  فا للأثع   فال م   B1لم لاتف س   افع 

(.  م ااا  ت  تماااعا لمصاااالا لاذ  ا اااا  10 لاتف سااا    للأ

لذتي ت ا  ه ل لذسمفم الا لذمصاع تف تناال     ذممصافا ، 

م  لذمعافف ت  ذ نسم لذقال  اا ط اى لساتلقال لم لاتف سا اا  

مما  ؤعح لذاى تال متاا   اد م اا  عاع لذ لاع لذعضاف لذائ ساي 

لسااامفم  لذمتااا نا لتاااا  ماااا ت  لذ   اااا مااا  للأطضاااال لذمتااا نال

(.   تاااعف لذلماااا لذمااااذي لذاااى طاااا ا  11لم لاتف سااا     

لذ  ا ااا  لذمصاااملا ذلاا فا لذاا ال لمصاا الل  فلذتماااح طاا  

سمفم للأ لاتف س    ي لذفسا  لذ اطاي ف اي لذلا فا لذم فناا 

 لاذ  ا ا .

 المواد وطرق العمل 

 عينا  ب ور ال ر، الصنراء:

نمعا  ط ااا  لا فا لذا ال لذصا الل ما  مااا ن م ت  ااا      

 ااي مما ظااا لالااا هااي  لذم ااا ، لذمساا   ، لذمعمت ااا فلذقاساام. 

م ا ل    لذع اا  طثفلئ اث م   مسا مفلاع طثافلئ ا   اي 

  ام ما   اا مفااع.  10تما    تنم ع ف ا   لذلا فا  لفلااع 

 فضااع  لذع اااا   ااي ت  اااس اااا  ف  ف اق اا  لذااى لذم تلااا،

    ااااااا  نااااااام اسااااااام  لذاااااااى ط ااااااااا  تصااااااا ا منمااااااااث 

  م / ط اا (، ل    نلاا ط اا  طثافلئ ا ذتمناا لذع ااا  5  

 لذاتائ ا لذتي لنا   ط  تا لذتناا .

 ط ا فتث    لذ  ا ا  م  لذل فا 

لاا ال ذ م اااا لذفلمااع لفلاااع  100ت اا   ماا   ااا ط اااا      

نااااالاا م ااااااال ، طقمااااا  سااااا م اثل ماها  اااااي مم ااااافا 

ما  مم افا لذقاصاا لذتناااح  %6ل  لذصفع فم  ها لف  فا

( ذمعل عا قت   نم غس   لاذمال لذمق ا لذمعقم نلاا ماال  نام 

ن    لفاق تاث ح معقم فف ط  ط اى ت لااق لتااح ماف اا 

( لذمعقااام  PDAط اااى فسااا  ت ااااا لذل ا اااا فلذع ساااتاف    

ناااا ل  100فلذمااااعطم لاذمضاااااع لذم اااافح ستالتفما ساااا     

ثال لا فا ذ اا  لان نام مضاا  للأ لااق لاذم  ف  ( لفلاع ط

م ذمااعل ساالعا ت ااام ، لعااعها تاام طاا ا ° 25طاااع عانااا مااالال 

لذ  ا اااا  فمساااا  اسااالا لمصاااالا لاذ  ا اااا   اااي لااا فا 

لذمعاملا  لذم ت  ا. تام تاق اا فتثا    لذ  ا اا  لذمع فذاا 

لاتلاااع  ا قااا لذتاق ااا لذمتفلذ ااا ذ   ا ااا  ط ااى ا ااس لذفساا  

ماعلث ط ى لذص ا  لذمظتا ا   ث ا لذ اطي نم ث ص  لطت

فمنااام فذاااف  للألااافلن تف لذ فا اااعل  فلذمفلماااا لذ فا ع اااا ( 

 (.15،  14،  13، 12لامستعااا لاذمصاعا لذمت صصا  

        

 استولاص وتةدير سموم الافلاتوكسين.

مست لا  سمفم للأ لاتف س   ما  ط ااا  لا فا لذا ال       

 تلعاا  لذ ا قاااا لذاافلاعل  اااي لذصاا الل لذم فنااا لاذ  ا اااا ، ل

 ( . 17( لذممفال م  الا لذانف     16  

 

 

 

 



 2010السنة         1العدد         2المجلد                                               مجلة كلية مدينة العلم الجامعة             
 

8 
 

 النتا   والمناقشة

اتاااائ  طااا ا فتثااا    لذ  ا اااا   1 فضاااح ناااعفا        

لذمصااااملا ذلااا فا لذااا ال لذصااا الل لذتاااي ثااام   طاااعع مااا  

 Aspergillusلمنااس فللأاافلع لذ  ا اا تضاما  لذنااس 

، ف اااا  لذساا اعل ذ ااافع  A. nigerف  A. flavusلافط اد 

%       د لذافع لذناااي  3,65للأفا م ا ل    اسلا تفلنعل 

%  ،  اي ما   ناال لذ  اا  38, 6سالا تفلناعل لذا ح ل  ا  ا

Rhizopus stolonifer    لاذماتلااا لذناذنااا م ااا ل  اا

% ، نام ناال  لذ  ا اا  للأ ااا لاسا  تااا  27, 3اسالتد 

%    15, 6لاسالا   Penicillium notatumفهاي لذ  اا 

% ،  13, 6لاساالا   Alternaria alternata، لذ  ااا 

%  10, 0لاسااالا   Fusarium oxysporumلذ  اااا 

%  .     8 , 2لاسالا   Rhizoctonia solaniفلذ  اا 

ظتا ت  ط اا لا فا لذا ال ما  ما قاا لذمعمت اا ت ناا لذع ااا  

ت فناث لت ل لذ  ا ا .ت  لذتلا    ي تطاعلع للأناااس فللأاافلع 

 ي لذماا ن لذمعافسا اع  ع ا لذاى لذمصاعا لذا ح تتا  مااد 

ي لذمقا تف لناال لذاقا تف لذ    لضاا ا لذل فا فمعا ت فنتا  

لذااى لذعفلمااا لذل ئ ااا لذ اان ااا ماا  مااالال فا فلااا  فتتف ااا 

 عفلماااا مسااااطعل  اااي اماااف فلاتثااااا للأاااافلع لذم ت  اااا مااا  

 Aspergillus ( . ت  س اعل تاافلع لذنااس  18لذ  ا ا    

 عاا ا لذااى اال  ااا هاا ل لذ  ااا ط ااى لذت  ااف فلذامااف  ااي مااعا 

لذماااالال م ااا  ساات  ع لذامااف فلذت اااانا  فلسااع ماا  عانااا 

م ،  مااااا تؤ ااااع ° 45ـ  5لااااعانا  مااااالال تتااااالف  لاااا   

 .A لذعالساا  فلذلماافا ط ااى لات ااع اساالا لاتثاااا لذاافع 

flavus   70%  ااي مفساام لذثااتال لذااى ت نااا ماا  15ماا %

(. ملااع ماا  19طاااع لات اااع عانااا  لذمااالال   ااي لذصاا ف   

 ل لذ  ااا ف اصااا طاااع لمثاااال لذه هم ااا ف  اافال تااافلع هاا

تف ا لذظافف لذمااسلا م  لذمالال فلذا فلا لسال  لاتانتاا 

سمفم للأ لاتف    لذ   ال، ط ماث ل   لذ    لذاعحل   فهف 

ما ذفمظ م   لاا لذعالسا (  اؤعح لذاى ل اال  تال  ا  طاذ اا 

 (. 20م  ه ل لذسمفم لاذاغم م  لاتتال  تال امف لذ  ا   

تائ  لذتم  ا فلذ ثف ط  سمفم ا 2 فضح نعفا        

 B2ف  B1للأ لاتف س   فلذتقع ال  لذ م ا ذ ا م  لذسمفم 

لذتي تاتنتا لذ  ا ا  لذمع فذا م  ل فا لذ ال لذص الل  ي 

لذفس  لذ اطي ،   اا    ا ا  نم ع لذمعاملا  ماتنا 

ذسمفم للأ لاتف س  ، م ا تط     ا ا  ط اا ل فا 

 B2   56 ,12فلذـ  B1   لذـ لذمعمت ا تط ى تا    ذ ا م

ااافغالم/ما  ط ى لذتفلذي (، ف تط     ا ا   1, 73ف 

 B2    93 ,2فلذـ  B1  ط اا ل فا لذمس   تاا تا    ذ ـ 

 ااافغالم/ما ط ى لذتفلذي (.   0, 19ف 

 

للأ لاتف سا   ل م اا   A. flavus ذقاع تاات  لذاافع           

ااافغالم/مااا  12, 56ف   6, 31مت افتااا،  تالفماا  مااال   

 1, 73ف   0, 33فتالفماااا  مااااا لاااا     B1لاذاساااالا ذ ااااـ  

 .A    .  اي ما   تاات  لذاافع   B2ااافغالم/ما لاذاسالا ذ اـ 

niger   لذمعاا فا ماا  ط اااا لاا فا لذمساا   لذااـ B1   ل م ااا

ااافغالم/مااا ،  ف لذمعاا فا ماا  ط اااا لاا فا لذمعمت ااا   93,2

 21ل م اا     B2 ااافغالم/ماا ، فلاات  لذاـ  4, 22ل م اا  

ااافغالم/مااا  ااي لذمعاا فا ماا  ط اتااي لذم ااا  0, 46ف   0,

 فلذمعمت ا ط ى لذتفلذي.

تنتااا  مااا اااعا   م ااا فافط ااا ساامفم للأ لاتف ساا   لذتااي تا

(   ظتاا ما  لذاتاائ   3لذ  ا ا   ي ط اا  لذلا فا   ناعفا 

ت  ط اااااا لاااا فا لذمعمت ااااا لمتااااف  ط ااااى تط ااااى  م ااااا ماااا  

  B2  46 ,6  ف لذـ   B1للأ لاتف س اا  م ا  اا   م ا لذـ

ااافغالم/ما ط ى لذتفلذي،  ي م   لمتف  لذع ااا   77,0 ف

فع لم ااااا ط اااى  م اااا  تااااا مااا  للأ لاتف سااا اا . ت  فنااا

 تفل اان مااع فناافع تااافلع  B2ف   B1ساامفم للأ لاتف ساا   

فت  Aspergillus لذ  ا اا  لذماتناا ذتاا فلذتالعاا ذ نااس 

B2 مال قااث ذ اـ B1   اي نم اع لذع ااا  فت  معظام لذعا م 

 نا  ت  ت اف  ماتناا ذ سام ما   B2 لذماتناا ذ سام ما  اافع

تثااا    ( 21تفمث، فه ل  ت ن ماع اتاائ  ساالقا    B1افع 

 B2 عتلااا لذماااعل للأساااس ذت ااف   لذااافع  B1 لذاى ت  لذااافع

 تا نا لعاعل طفلماا ما   B2لذاى لذاافع  B1فت  تمفا لذافع 

تهمتااا لات اااع عانااا لذمااالال ف  اااعل مامضاا ا لذفساا  لذاا ح 

 امااااااااااااااااااااااااااااااااااااااف   ااااااااااااااااااااااااااااااااااااااد لذ  ااااااااااااااااااااااااااااااااااااااا.
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 . يوضح أنواع النطريا  المعزولة من ب ور ال ر، الصنراء والنسبة الم وية لاصابة الب ور.1جدول   

افع 
 لذع اا

 لذ  ا   لذمع فذا فلذاسلا لذمئف ا مصالا لذل فا لاذ  ا  

A.flavus A.niger Al.alternata F.oxysporum P.notatum R.stolonifer Rh.solani 

 4, 9 16, 0 14, 6 6, 4 ـــ 20, 0 * 51, 5 لذم ا

 ـــ 13, 5 14, 8 ـــ 6, 6 22,  4 41, 2 لذمس  

 ـــ 12, 3 9,  4 ـــ 14, 3 17, 7 48, 1 لذقاسم

 8, 2 21, 3 15, 5 10, 0 13, 7 38, 6 65, 3 لذمعمت ا

 
 ل ال (. 100*  ا ا ما تمنا مععا نلاا م اال     ا م اا   
 

 

 .A. niger فلذ  ا     A. flavus.   فضح سمفم للأ لاتف س   ف ما تتا لذماتنا  ي لذفس  لذ اطي م  الا لذ  ا 2نعفا 

 افع للأ لاتف س   ف م تد   ااافغالم / ما ( افع لذ  ا افع لذع اا

B1 B2 

 A.flavus 20 ,11 33 ,0 لذم ا

A.niger 88 ,3 21 ,0 

 A.flavus 31 ,6 50 ,0 لذمس  

A.niger 93 ,2 25 ,0 

 A.flavus 67 ,9 82 ,0 لذقاسم

A.niger 15 ,3 26 ,0 

 A.flavus 56 ,12 73 ,1 لذمعمت ا

A.niger 27 ,4 46 ,0 

 

 .A  والنطر   A. flavusيوضح سموم الأفلاتوكسين وكمياتها المنتجة في ب ور ال ر، الصنراء من قبل النطر  . 3جدول 

nige. 

 افع للأ لاتف س   ف م تد   ااافغالم / ما ( افع لذ  ا افع لذع اا

B1 B2 

 A.flavus 22 ,5 46 ,0 لذم ا

A.niger 15 ,2 28 ,0 

 A.flavus 11 ,3 32 ,0 لذمس  

A.niger 27 ,2 21 ,0 

 A.flavus 94 ,2 43 ,0 لذقاسم

A.niger 67 ,1 19 ,0 

 A.flavus 48 ,6 19 ,0 لذمعمت ا

A.niger 18 ,3 30 ,0 
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